
BESCHREIBUNGWein
B

L
A

U
F

R
Ä

N
K

IS
C

H
 G

O
L

D
 

M
B

G
L

D
 D

A
C

 R
E

S
E

R
V

E

JAHRGANG 2021

Blaufränkisch

Vergärung in  Edelstahl ,  biologischer 
Säureabbau im Barr ique

18 Monate  im Barr ique

schwerer  Lehm, sandiger  Lehm

Apri l  2023

ab sofor t  bis  2036

14,0  % vol

5 ,7  g/ l

1 ,3  g/ l

17°C

Nachhalt ig  Austr ia

L-N16325/23

REBSORTE

VINIFIZIERUNG

BODEN

AUSBAU

FÜLLUNG

TRINKBAR

ALKOHOL

SÄURE

RESTZUCKER

SERVIERTEMPERATUR

ZERTIFIZIERT

PRÜFNUMMER

Blaufränkisch aus alten Reben, überwiegend aus unseren berühmtesten Lagen im 
„Alten Weingebirge“ von Deutschkreutz.

Rubinrot mit dunklem Kern im Glas. Die Nase duftet geheimnisvoll nach Waldbeeren 
sowie reifen Heidelbeeren umrandet mit mediterranen Kräutern und schwarzen 
Oliven. Am Gaumen kraftvoll und facettenreich mit schön eingebundenen, saftigen 
Tanninen sowie eine leichte mineralische Untermalung. Ein kräftiger Körper mit 
langem Finish und harmonischem Abgang. 18 Monate im sehr eleganten 225 Liter-
Tronçais-Barrique ausgebaut. Dieser Wein hat ein sehr hohes Reifepotenzial. 
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